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Corso ECM 

AUDIT DEI LABORATORI CHE EFFETTUANO 

ANALISI PER L’AUTOCONTROLLO DELLE 

IMPRESE ALIMENTARI 

23 e 24 febbraio 2026 | ore 8.30 – 17.15 

SALA ORUS IZSVe | Viale dell’Università 10, Legnaro (PD) 
 

RESPONSABILE SCIENTIFICO 

ANDREA CERESER - Direttore Struttura SCS8 – Valorizzazione delle produzioni alimentari, IZSVe  

Tra i compiti assegnati dal Decreto sui LEA all’Autorità Competente vi è anche quello di valutare le prestazioni dei 

laboratori di analisi che operano per le imprese alimentari e mangimistiche ai fini dell’autocontrollo igienico-

sanitario. Lo strumento principale a disposizione dell’AC è rappresentato dall’Audit che deve essere pianificato e 

attuato presso tutti i laboratori che eseguono esami a favore di terzi. Questo modulo formativo ha l’obiettivo di 

chiarire quali sono gli elementi che influenzano l’affidabilità dell’esito analitico, così da consentire una valutazione 

efficace delle strutture laboratoristiche considerando gli aspetti relativi alla gestione dei campioni, competenza del 

personale, impiego dei reagenti, gestione delle attrezzature e adeguatezza dei metodi di prova. 

 

edizione ECM 

DESTINATARI 

Numero partecipanti: 25 

Il corso è destinato principalmente al personale delle Az. ULSS (SIAN e SIAOA) 
della Regione del Veneto che svolge attività di Controllo Ufficiale in ambito di 
Sicurezza Alimentare. 
 
È accreditato ECM per:  

● Medici chirurghi (discipline: igiene degli alimenti e della nutrizione; 
igiene, epidemiologia e sanità pubblica) 

● Medici veterinari (tutte le discipline)  
● Chimici 
● Biologi 
● Tecnici della prevenzione nell’ambiente e nei luoghi di lavoro 

CREDITI 20,4 ECM 

DURATA 15 ore (escluse le pause) 

LINK ISCRIZIONE  https://learning.izsvenezie.it  

SCADENZA ISCRIZIONI 12 febbraio 2026 

https://learning.izsvenezie.it/course/view.php?id=517
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PROGRAMMA 

LUNEDI’ 23 FEBBRAIO 2026       dalle 8.30 alle 17.15 

REGISTRAZIONE PARTECIPANTI dalle h. 8.15 alle h. 8.30 

dalle h 8.30 alle h 9.00 

 Introduzione al corso  

METODOLOGIA: Relazione a tema preordinato 

DOCENTE: ALESSANDRA AMORENA, Regione del Veneto e ANDREA CERESER, IZSVe (sostituto: 

 Paola Carnieletto) 

dalle h 9.00 alle h 10.30 

 Contesto legislativo cogente  

METODOLOGIA: Relazione a tema preordinato 

DOCENTE: ANDREA CERESER, IZSVe (sostituto: Paola Carnieletto) 

DALLE 10.30 ALLE 10.45 PAUSA  

dalle h 10.45 alle h 11.15 

 Ruolo dell’Autorità Competente 

METODOLOGIA: Relazione a tema preordinato 

DOCENTE: ANDREA CERESER, IZSVe (sostituto: Paola Carnieletto) 

dalle h 11.15 alle h 12.45 

 Descrizione del processo analitico: dal campionamento al Rapporto di Prova 

METODOLOGIA: Relazione a tema preordinato, presentazione di problemi o di casi clinici in seduta 

 plenaria e discussione di casi pratici guidata dall’esperto 

DOCENTE: PAOLA CARNIELETTO, IZSVe (sostituto: Andrea Cereser) 

Dalle 12.45 alle 13.45 pausa pranzo  

dalle h 13.45 alle h 16:30 

 Descrizione del processo analitico: dal campionamento al Rapporto di Prova 

METODOLOGIA: Relazione a tema preordinato, presentazione di problemi o di casi clinici in seduta plenaria 

e discussione di casi pratici guidata dall’esperto 

DOCENTE: ANDREA CERESER, IZSVe (sostituto: Paola Carnieletto) 

dalle h 16.30 alle h 17.15 

 Contesto normativo e processo di accreditamento (volontario)  
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METODOLOGIA: Relazione a tema preordinato, presentazione di problemi o di casi clinici in seduta plenaria 

e discussione di casi pratici guidata dall’esperto 

DOCENTE: PAOLA CARNIELETTO, IZSVe (sostituto: Andrea Cereser) 

MARTEDI’ 24 FEBBRAIO 2026       dalle 8.30 alle 17.15 

REGISTRAZIONE PARTECIPANTI dalle h. 8.15 alle h. 8.30 

dalle h 8.30 alle h 10.30 

 L’audit dei Laboratori che effettuano analisi per l’autocontrollo delle imprese 

alimentari – Attività pre-Audit 

METODOLOGIA: Presentazione di problemi e di casi in seduta plenaria e discussione di casi pratici guidata 

dall’esperto (ore 8.30 – 9:30). Lavoro a piccoli gruppi su problemi e casi con produzione di rapporto finale da 

discutere con esperto (ore 9:30 – 10:30) 

DOCENTE: ANDREA CERESER, IZSVe (sostituto: Paola Carnieletto) 

DALLE 10.30 ALLE 10.45 PAUSA  

dalle h 10.45 alle h 12.45 

 L’audit dei Laboratori che effettuano analisi per l’autocontrollo delle imprese 

alimentari – Audit in campo 

METODOLOGIA: Presentazione di problemi e di casi in seduta plenaria e discussione di casi pratici guidata 

dall’esperto (ore 10.45 – 11:45). Lavoro a piccoli gruppi su problemi e casi con produzione di rapporto finale 

da discutere con esperto (ore 11:45 – 12:45) 

 DOCENTE: ANDREA CERESER, IZSVe (sostituto: Paola Carnieletto) 

Dalle 12.45 alle 13.45 pausa pranzo  

dalle h 13.45 alle h 15:45 

 Visita a un laboratorio 

METODOLOGIA: dimostrazioni tecniche senza esecuzione diretta da parte dei partecipanti. 

DOCENTE: PAOLA CARNIELETTO, IZSVe (sostituto: Andrea Cereser) 

dalle h 15:45 alle h 17.15 

 L’audit dei Laboratori che effettuano analisi per l’autocontrollo delle imprese 

alimentari – Azioni successive all’Audit  

METODOLOGIA: lavoro a piccoli gruppi su problemi e casi concreti con produzione di rapporto finale da 

discutere con esperto 

DOCENTE: ANDREA CERESER, IZSVe (sostituto: Paola Carnieletto) 

VERIFICA di APPRENDIMENTO: test a risposta multipla online 



 

Pag. 4 di 5 

SCS0 MOD 023 – rev 01– fac simile curriculum formativo residenziale – 03/21 
La versione ufficiale e aggiornata del presente documento è disponibile nel software WebQuality, consultabile on line 

È previsto lo svolgimento di un test a risposta multipla da completare entro 3 giorni dalla fine del corso. Sarà 

necessario ottenere il 75% di risposte corrette per acquisire l’attestato e/o i crediti ECM (max 1 tentativo). 

VERIFICA della QUALITÀ PERCEPITA 

Compilazione questionario di gradimento online. 

INFORMAZIONI UTILI 

OBIETTIVI 

Obiettivo formativo: 2. Linee guida - protocolli - procedure 

COMPETENZE 

Obiettivi formativi di sistema: il corso intende far acquisire ai partecipanti conoscenze in materia di sorveglianza 

sull’attività dei laboratori che effettuano analisi a favore di imprese del settore alimentare e mangimistico. In 

particolare, l’obiettivo è quello di fornire strumenti e metodi per valutare le prestazioni di un laboratorio analitico 

che determinano la qualità del risultato. 

METODOLOGIE DIDATTICHE  

Lezioni frontali, discussione di casi pratici guidata dall’esperto, presentazione di problemi o di casi clinici in seduta 

plenaria, lavoro a piccoli gruppi su problemi e casi concreti con produzione di rapporto finale da discutere con 

esperto. 

ISCRIZIONI 

Il corso, finanziato dalla Regione del Veneto e quindi gratuito per i discenti, è destinato a tutto il personale addetto 

ai controlli ufficiali e alle altre attività ufficiali delle Aziende ULSS del Veneto. 

Per iscriversi è necessario essere registrati alla piattaforma e-learning https://learning.izsvenezie.it/: 

 effettuare il login oppure, se ancora non si possiede un profilo-utente, crearne uno 

 accedere a https://learning.izsvenezie.it/ 

 inserire la chiave di iscrizione inviata dalla Segreteria organizzativa. 

In caso di difficoltà tecniche è possibile contattare il n. 049 8084 341 – 145. 

Nel caso le richieste di iscrizione superassero i posti disponibili, i partecipanti saranno ammessi in accordo con la 

Regione del Veneto. 

NOTE 

La sala in cui si terrà il corso è accessibile agli utenti con disabilità motorie. Locali e attrezzature sono in regola 

con le vigenti norme in tema di antinfortunistica, igiene, tutela ambientale, tutela della salute negli ambienti di 

lavoro e prevenzione incendi. 

RILASCIO ATTESTATI 

Per acquisire l’attestato di partecipazione o l’attestato ECM è necessario seguire il 90% dell’attività didattica e 

superare la verifica dell’apprendimento. 

 

https://learning.izsvenezie.it/
https://learning.izsvenezie.it/login/
https://learning.izsvenezie.it/admin/tool/policy/view.php?versionid=3&returnurl=https%3A%2F%2Flearning.izsvenezie.it%2Fadmin%2Ftool%2Fpolicy%2Findex.php&numpolicy=1&totalpolicies=2
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PER INFORMAZIONI 

 

Laboratorio Formazione e Sviluppo delle professioni 
Istituto Zooprofilattico Sperimentale delle Venezie 
Viale dell'Università, 10 - 35020 Legnaro (PD) 
 +39 049 8084341 | Fax:  +39 049 8084270 |  formazione@izsvenezie.it 

 

mailto:formazione@izsvenezie.it
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Il sottoscritto Andrea Cereser, nato a San Donà di Piave (Ve) il 29 aprile 2967 e residente in San Donà di 
Piave (Ve), e-mail acereser@izsvenezie.it, consapevole delle sanzioni penali previste dagli artt. 75 e 76 D.P.R. 
28/12/2000 n. 445 per il caso di dichiarazioni mendaci e falsità in atti, ai sensi degli artt. 46 e 47 D.P.R. 
445/2000 

DICHIARA 
che il contenuto del presente CURRICULUM composto dalle allegate schede, che ne costituiscono parte 
integrante: 

 Scheda A): Titoli di carriera  
 Scheda B): Titoli accademici e di studio 
 Scheda C): Pubblicazioni e titoli scientifici 
 Scheda D): Esperienze formative e professionali 

corrisponde a verità. 
 
Il sottoscritto è a conoscenza che, ai sensi del d.lgs. n. 196/2003 e s.m.i., i dati personali forniti saranno trattati 
in forma cartacea o informatica per le finalità della presente selezione 
 
 
Data, 24 aprile 2024 

    _______________________________________ 
       (firma originale, per esteso e leggibile) 
 

*** 
SCHEDA A - TITOLI DI CARRIERA 

(in grassetto i servizi prestati a TEMPO DETERMINATO O INDETERMINATO presso IZSVe) 
 

 Da giugno 1984 a settembre 1985: attività stagionale di addetto reparto confezionamento e spedizione 
presso un mangimificio di azienda nazionale (San Donà di Piave - VE). 

 Da luglio 1994 a luglio 1996: libera professione nel campo degli animali da reddito e da compagnia. 
 Da luglio 1996: libera professione in qualità di medico veterinario igienista nell’ambito delle aziende 

agroalimentari soprattutto nel settore dei prodotti di origine animale: autocontrollo igienico-sanitario, 
HACCP, controllo di qualità... 

 Da aprile 1997 a dicembre 1998: Direttore Tecnico della Co.Fil 21 S.r.l. - Servizi per l’agro-alimentare 
(Oderzo - TV). 

 Da aprile 1997 a dicembre 1998: contratto di collaborazione (quale Tecnico Responsabile) con azienda di 
servizi per attività di consulenza e prelevamento campioni da sottoporre ad analisi presso un laboratorio 
accreditato SINAL con sede in Oderzo (Treviso). 

 Da Ottobre 1999: valutatore (certificato AICQ-SICEV) di sistemi di gestione della qualità (ISO 9001) e 
sicurezza alimentare (UNI 10854, ISO 22000, BRC Standard, IFS …) per conto di CSQA (sede in Thiene, 
Vi) presso aziende zootecniche e agro-alimentari in Italia e Europa. 

 Da Ottobre 1999: formatore per conto di CSQA sui temi dei sistemi di gestione della qualità e della 
sicurezza alimentare. 

 Da maggio 2006: contratto a tempo determinato (a tempo pieno) presso l’Istituto Zooprofilattico 
Sperimentale delle Venezie con la qualifica di Veterinario Dirigente svolgendo le seguenti mansioni: 

o gestione laboratorio, 
o firma rapporti di prova, 
o supporto alle aziende agro-alimentari in materia di sicurezza alimentare, 
o coordinamento progetto su “Semplificazione autocontrollo nelle microimprese alimentari” con il 

coinvolgimento di soggetti privati (aziende, associazioni di categoria, consulenti) e pubblici (ULSS, 
Regioni), in diverse regioni d’Italia, 

o coordinamento progetto su “Piccole Produzioni Locali” con il coinvolgimento di soggetti pubblici e 
privati, in diverse regioni d’Italia, 

o progettazione e realizzazione attività di formazione in tema di sicurezza e legislazione alimentare 
rivolta a soggetti pubblici e privati, in diverse regioni d’Italia, 

o Assicuratore Qualità del Laboratorio di San Donà di Piave (Ve). 
 Da dicembre 2008: contratto a tempo indeterminato (a tempo pieno) presso l’Istituto Zooprofilattico 

Sperimentale delle Venezie con la qualifica di Veterinario Dirigente svolgendo, oltre alle mansioni di cui al 
punto precedente, anche le seguenti mansioni: Responsabile Qualità dell’Istituto. 
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 Da giugno 2013 a maggio 2023: in aspettativa non retribuita per carica istituzionale (Sindaco) ricoperta 
presso il comune di San Donà di Piave. 

 Da 18.05.2023: ripresa in servizio presso SCS8 – Sede di San Donà di Piave (Ve) con il ruolo di Dirigente 
di Struttura Semplice. 

 Da 01.04.2024: Dirigente f.f. della Struttura Complessa SCS8 IZSVe. 
 

SCHEDA B – TITOLI ACCADEMICI E DI STUDIO 
 

 Diploma di Maturità Scientifica conseguito in data luglio 1986 presso l’Istituto “Liceo Scientifico Statale 
Galileo Galilei” di San Donà di Piave (Ve) con votazione 60/60. 

 Diploma di Laurea in Medicina Veterinaria conseguito presso l’Università degli Studi di Bologna in data 
13.07.1994 con votazione 104/110. 

 Abilitazione all’esercizio della professione di Medico Veterinario conseguita in data 12.12.1994. 
 Iscritto all’Ordine Professionale dei Medici Veterinari della Provincia di Venezia dal 16.12.1994 al n. 181. 
 Specializzazione in Ispezione degli Alimenti di Origine Animale conseguito presso l’Università degli Studi 

di Padova in data 16.01.2004 con votazione 70/70 con lode. 
 

SCHEDA C – PUBBLICAZIONI E TITOLI SCIENTIFICI 
 

Data Categorie di 
titoli valutabili Autori Titolo Rivista/Atti/Libri 

12/10/2000 Pubblicazione su 
atti 

Catellani P., Giaccone V., 
Sigovini G., Cereser A. 

Salse e paste di pesce asiatiche 
fermentate: aspetti microbiologici 

e chimico-fisici 
Atti X Convegno Nazionale 
AIVI (Associazione Italiana 

Veterinari Igienisti) 
13/09/2002 Abstract e poster 

Novelli E., Balzan S., 
Cereser A., Magnani G.R., 

Daga A., Piatti A. 
Indagine sul contenuto di CLA 
(composti coniugati dell’acido 

linoleico) in formaggi 
XII Convegno AIVI 

(Associazione Italiana 
Veterinari Igienisti) 

01/10/2003 Pubblicazioni su 
riviste 

Cereser A., Favero L., 
Pulze S., Barberio A. Aflatossine e aflatossicosi Large Animal Review 

01/03/2006 Pubblicazioni su 
riviste Cereser A. Lessico alimentare: le nuove 

parole del Pacchetto Igiene Il Progresso Veterinario 

01/07/2006 Pubblicazioni su 
riviste 

Griglio B., Cereser A., 
Tramontin S. 

La qualità e l’accreditamento dei 
Servizi Veterinari nei Dipartimenti 

di Prevenzione: metodologie a 
confronto 

AIVeMP Newsletter 

01/10/2006 Pubblicazioni su 
riviste Cereser A. La semplificazione dell’HACCP 

nelle piccole imprese alimentari AIVeMP Newsletter 

01/05/2007 Abstract e poster 
Cereser, A., Capelli G., 

Marchesan, D., Marchesan 
R., Marcati, M., Rossetto, 

K., Furlan F. 

Prevalence of foodborne 
pathogens in rural pigs an in 

derived cold pork meats 
VII International Simposium 

“Safe Pork” (Verona) 

01/06/2007 Pubblicazioni su 
riviste Cereser A. L’”Audit”, semplicemente Il Progresso Veterinario 

14/06/2007 Abstract e poster Favretti M., Cereser A. 
La sicurezza alimentare nella 

filiera del latte bovino: possibilità 
di applicazione della metodologia 

HACCP in un allevamento di 
vacche da latte 

XVII Convegno AIVI 
(Associazione Italiana 

Veterinari Igienisti) 

14/06/2007 Abstract e poster 
Cereser, A., Capelli G., 

Favretti M., Marchesan, D., 
Marchesan R., Marcati, M., 

Rossetto, K., Furlan F. 

Prevalenza di patogeni alimentari 
in suini rurali e nei prodotti 
derivati – dati preliminari 

XVII Convegno AIVI 
(Associazione Italiana 

Veterinari Igienisti) 
01/01/2008 Pubblicazioni su 

riviste Cereser A. Qualità è fare bene le cose giuste 30 giorni 

01/02/2008 Pubblicazioni su 
riviste 

Arcangeli G., Rizzi P., 
Gennari G., Fasolato L., 
Corrain C., Cereser A., 
Manfrin A., Binato G. 

Garanzie sanitarie nella 
maricoltura di filetti di acciughe 

con metodo artigianale: una 
disamina alla luce dei nuovi 

regolamenti di igiene alimentare 
Il Pesce 

11/06/2008 Abstract e poster 
Cereser, A., Capelli G., 

Favretti M., Servizi 
Veterinari ASL 10, Marcati, 
M., Rossetto, K., Furlan F., 
Pezzuto A., Piovesana A. 

Prevalenza di patogeni alimentari 
in suini rurali e nei prodotti 

derivati 
XVIII Convegno AIVI 

(Associazione Italiana 
Veterinari Igienisti) 

11/06/2008 Abstract e poster 
Cereser A., Favretti M., 
Pezzuto A., Marcati M., 
Rossetto K., Furlan F., 

Piovesana A. 

Valutazione microbiologica della 
shelf life di un alimento refrigerato 

pronto al consumo – dati 
preliminari 

XVIII Convegno AIVI 
(Associazione Italiana 

Veterinari Igienisti) 
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Data Categorie di 
titoli valutabili Autori Titolo Rivista/Atti/Libri 

01/09/2008 Abstract e poster 
Pezzuto A., Cereser A., 
Favretti M., Mancin M., 
Marcati M., Rossetto K., 
Furlan F., Piovesana A., 

Lorenzon P. 

Shelf life microbiological 
evaluation in chilled ready-to-eat 

foods – Preliminary report 

Food Micro 2008 The 21st 
International ICFMH 

Symposium, Aberdeen 
(Scotland) 

24/06/2009 Abstract e poster 
De Rui S., Buffon L., De 

Lucchi D., Vio P.,  Favretti 
M., Cereser A. 

Progetto di tutela igienico-
sanitaria di “Piccole Produzioni 

Locali” (PPL) 
XIX Convegno AIVI 

Perugia 

24/06/2009 Abstract e poster 
Pezzuto A., Favretti M., 
Mancin M., Marcati M., 
Rossetto K., Furlan F., 

Cereser A., 

Valutazione microbiologica della 
shelf life di un prodotto a base di 

carne refrigerato e pronto al 
consumo: il vitello tonnato 

XIX Convegno AIVI 
Perugia 

01/10/2009 Abstract e poster 
De Rui S., Buffon L., De 

Lucchi D., Vio P.,  Favretti 
M., Cereser A. 

Project of sanitary safe-guarding 
of “Piccole produzioni locali” 

(PPL) 
Safe Pork 2009 

Quebec City (Canada) 
01/11/2009 Pubblicazioni su 

riviste 
Favretti M., Barco L., 

Capello K., Cereser A. 
Listeria monocytogenes: tecniche 

di sub-tipizzazione 
Obiettivi & Documenti 

Veterinari 

30/08/2010 Abstract e poster 
F. Barrucci, V. Cibin, A. 

Ricci, S. De Rui, A. 
Cereser, M. Favretti, M. 
Dalla Pozza, P. Vio, S. 

Marangon 

Microbiological predictive models 
application in traditional pork 

meat products risk assessment 
22nd International ICFMH 

Symposium “Food Micro 2010” 
Copenhagen, Danimarca 

24/09/2010 Abstract e poster 
I. Drigo, E. Tonon, L. Bano, 

M. Bonci, A. Cereser, A. 
Pezzuto, M. Favretti, F. 

Furlan, F. Agnoletti 

Clostridium difficile in locally 
produced salami in North-Eastern 

Italy 
Third International Clostridium 

Difficile Symposium 
Bled, Slovenia 

01/10/2010 
Pubblicazioni su 
riviste italiane, 

atti, libri 
M. Favretti, A. Pezzuto, F. 

Furlan, A. Zentilin, G. 
Arcangeli e A. Cereser 

La shelf-life di vongole veraci 
allevate e depurate, da destinar al 

consumo umano 
Il Pesce 

01/10/2010 
Pubblicazioni su 
riviste italiane, 

atti, libri 
A. Cereser HACCP e microimprese 

alimentari: un binomio vincente? 30 giorni 

01/10/2010 
Pubblicazioni su 
riviste italiane, 

atti, libri 
A. Cereser HACCP: Quanti ostacoli nelle 

microimprese Alimenti e Bevande 

10/11/2010 Abstract e poster 
I. Drigo, E. Tonon, C. 
Bacchin, L. Bano, M. 
Bonci, A. Cereser, A. 

Pezzuto, M. Favretti, F. 
Furlan, F. Agnoletti 

Clostridium difficile in locally 
produced salami in North-Eastern 

Italy 

Annual meeting EFFoST – 
European Federeration of 

Food Science and technology 
(Dublin) 

31/01/2011 
Pubblicazioni su 
riviste italiane, 

atti, libri 
A. Cereser Gli Istituti Zooprofilattici 

Sperimentali Qualità 

13/06/2011 Abstract e poster 
Favretti M., Pezzuto A., 
Furlan F., Zentilin A., 

Arcangeli G., Cereser A. 
Evaluation of shelf-life of farmed 
and depurated claims (Ruditapes 

philippinarum) 
8th International Conference on 

Molluscan Shellfish Safety 
Charlottetown (Canada) 

19/06/2011 Abstract e poster 
Cibin V., Favretti M., 

Cereser A., Barrucci F., 
Dal Cin M., Pezzuto A., 
Longo A., Ramon E., De 

Rui S., Ricci A. 

Identification of control strategies 
to manage microbiological risks in 

typical pork products 
Safe Pork 2011 

Maastricht (The Netherlands) 

19/06/2012 
Pubblicazioni su 

riviste 
internazionali, 

atti, libri 

Favretti, M., Pezzuto, A., 
Palei, M., Zuttion, S., 

Cereser, A.  

A new approach on food safety 
management in small local 

productions in Friuli Venezia 
Giulia region. 

Food Safety Management 
2012 

Chipping Campden (UK) 

20/06/2012 
Pubblicazioni su 

riviste 
internazionali, 

atti, libri 
Pezzuto, A., Favretti, M., 

Piovesana, A., Cereser, A.  
Development of a simplified own-
check model for micro-enterprises 
based on good hygiene practices. 

Food Safety Management 
2012 

Chipping Campden (UK) 

03/09/2012 Abstract e poster 

Barrucci F., Cibin V., 
Favretti M., Cereser A., Dal 

Cin M., Pezzuto A., 
Piovesana A., Longo A., 

Ramon E., De Rui S., Ricci 
A. 

Microbial food safety applied to 
traditional fermented pork 

sausages: A challenging story. 
23rd International ICFMH 

Symposium FoodMicro 2012. 
Istanbul 

03/09/2012 Abstract e poster 
Favretti M., Pezzuto A., 

Roccato A., Piovesana, A., 
Cereser, A. 

Development of a simplified own-
check model for micro-enterprises 
based on good hygiene practices 

23rd International ICFMH 
Symposium FoodMicro 2012. 

Istanbul 
01/12/2012 

Pubblicazioni su 
riviste italiane, 

atti, libri 
Carnieletto P., Cappelozza 
E., Terregino C., Cereser 

A. 
Validazione di prove virologiche Qualità 
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Data Categorie di 
titoli valutabili Autori Titolo Rivista/Atti/Libri 

15.05.2013 Comunicazione 
orale 

Conedera G., Frezza A., 
Zuttion S., Maravai E., 
Cocchi M., Favretti M., 
Mioni R., Cereser A., 

Comin A., Vio D., 
Peresson A., Moro N., 

Sisto D., Squecco G., Palei 
M., Marangon S. 

Control strategies for food safety 
of traditional dairy products on 

summer alpine pastures. 
IAFP’s European Symposium 

on Food Safety. Marseille, 
France 

19.09.2013 Abstract e poster 
Pezzuto A., Drigo I., 

Piovesana A., Bacchin C., 
Comin D., Leclercq A., 
Morvan A., Cereser A., 

Favretti M. 

Listeria monocytogenes in fresh 
and seasoned homemade salami: 

serotype prevalence 

XVIII International Symposium 
on problems of listeriosis 

(ISOPOL XVIII) – Abstracts. 
Goa, India,  

01.07.2017 
Pubblicazioni su 
riviste italiane, 

atti, libri 

Roccato A., Uyttendaele 
M., Barrucci F., Cibin V., 

Favretti M., Cereser A., Cin 
M.D., Pezzuto A., 

Piovesana A., Longo A., 
Ramon E., De Rui S., Ricci 

A. 

Artisanal Italian salami and 
soppresse: Identification of 

control strategies to manage 
microbiological hazards 

 
 

Food Microbiol. 61:5-13. 

 
 

SCHEDA D1 – ESPERIENZE FORMATIVE E PROFESSIONALI (Attività di docenza) 
 

Data inizio Data fine Tipologia 
di evento Titolo evento (docente) Ente organizzatore e sede 

dell’evento Durata 
21/04/2004 21/04/2004 Corso di 

formazione 
L’igiene degli esercizi destinati alla vendita 

delle carni. L’etichettatura delle carni. 
Azienda ULSS 7 Regione 

Veneto, Pieve di Soligo (Tv) 0,5 giorni 

04/12/2004 04/12/2004 
Corso di 

formazione 
(8 ECM) 

Rintracciabilità di filiera e filiera controllata 
SIVAR (Società Italiana 
Veterinari per Animali da 

Reddito), Trento 
1 giorno 

13/12/2004 13/12/2004 
Corso di 

formazione 
(10 ECM) 

Filiera controllata e rintracciabilità 
AIVeMP (Associazione Italiana 

Veterinaria di Medicina 
Pubblica), Ghilarza (Or) 

1 giorno 

12/01/2005 13/01/2005 Corso di 
formazione Application of EU legislation in food sector 

Harmonization of Moldova 
System of Standardisation, 

Chisinau (Moldavia) 
2 giorni 

08/04/2005 08/04/2005 
Corso di 

formazione 
(10 ECM) 

Filiera controllata e rintracciabilità 
AIVeMP (Associazione Italiana 

Veterinaria di Medicina 
Pubblica), Benevento 

1 giorno 

22/04/2005 22/04/2005 
Corso di 

formazione 
(10 ECM) 

Filiera controllata e rintracciabilità 
AIVeMP (Associazione Italiana 

Veterinaria di Medicina 
Pubblica), Cuneo 

1 giorno 

12/05/2005 12/05/2005 Corso di 
formazione 

Applicazioni di igiene e ispezione degli 
alimenti in sanità pubblica veterinaria 

Facoltà di Medicina 
Veterinaria, Università di 

Padova, Legnaro (Pd) 
0,5 giorni 

26/09/2005 27/09/2005 
Corso di 

formazione 
(30 ECM) 

L’audit dei sistemi di autocontrollo igienico-
sanitario secondo la nuova legislazione 

alimentare 
Istituto Zooprofilattico 

Sperimentale delle Venezie, 
Legnaro (Pd) 

2 giorni 

12/10/2005 12/10/2005 
Corso di 

formazione 
(18 ECM) 

I sistemi di gestione per la qualità secondo 
la norma UNI EN ISO 9001:2000 

Ordine dei Medici Veterinari di 
Brescia, Brescia 1 giorno 

26/10/2005 26/10/2005 
Corso di 

formazione 
(18 ECM) 

Sistemi di rintracciabilità e di filiera 
controllata per le produzioni animali 

Ordine dei Medici Veterinari di 
Brescia, Brescia 1 giorno 

05/11/2005 05/11/2005 
Corso di 

formazione 
(8 ECM) 

Biosicurezza nell’allevamento della vacca 
da latte: ruolo del veterinario libero 

professionista 
Ordine dei Medici Veterinari di 

Brescia, Brescia 1 giorno 

16/03/2006 16/03/2006 Convegno Convegno “La bovina da latte in Lessinia” Azienda ULSS 20 Regione 
Veneto, Velo Veronese (Vr) 0,5 giorni 

11/04/2006 06/06/2006 
Corso di 

formazione 
(23 ECM) 

I sistemi di gestione per la qualità secondo 
la norma UNI EN ISO 9001:2000 

Istituto Zooprofilattico 
Sperimentale delle Venezie, 

Legnaro (Pd) 
1,5 giorni 

21/04/2006 22/04/2006 
Corso di 

formazione 
(16 ECM) 

Vision 2000: corso introduttivo sui sistemi 
qualità nel settore agroalimentare 

AIVeMP (Associazione Italiana 
Veterinaria di Medicina 

Pubblica), Cremona 
2 giorni 

19/09/2006 19/09/2006 
Corso di 

formazione 
(4 ECM) 

Tecniche di ispezione e controllo delle carni 
rosse 

Fondazione per le 
Biotecnologie, Torino 

0,25 
giorni 
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Data inizio Data fine Tipologia 
di evento Titolo evento (docente) Ente organizzatore e sede 

dell’evento Durata 

28/09/2006 28/09/2006 
Corso di 

formazione 
(4 ECM) 

Giornate di aggiornamento teorico-pratico 
sulle attività di vigilanza e controllo da parte 

del servizio pubblico alla luce dei nuovi 
Regolamenti comunitari 

ASL Regione Piemonte, 
Vercelli 0,5 giorni 

06/10/2006 17/11/2006 
Corso di 

formazione 
(8 ECM) 

3° Autunno Buiatrico Bergamasco: le Buone 
Pratiche di Allevamento 

Ordine dei Medici Veterinari 
della provincia di Bergamo, 

Bergamo 
1 giorno 

26/10/2006 26/10/2006 
Corso di 

formazione 
(6 ECM) 

Applicazione dei principi di biosicurezza e 
biocontenimento alle attuali problematiche 
della filiera del latte e della carne bovina 

Ordine dei medici veterinari di 
Verona, Soave (Vr) 0,5 giorni 

22/11/2006 22/11/2006 
Corso di 

formazione 
(8 ECM) 

Il veterinario aziendale: ruolo nel sistema di 
epidemiosorveglianza ed operatività in 

allevamento 
Ordine dei Medici Veterinari di 

Brescia, Cigole (Bs) 1 giorno 

24/11/2006 24/11/2006 
Corso di 

formazione 
(2 ECM) 

Gli audit del sistema pubblico di controllo 
riferito alla sicurezza alimentare 

ASL Regione Lombardia, 
Novara 1 giorno 

30/11/2006 30/11/2006 
Corso di 

formazione 
(16 ECM) 

Aspetti applicativi del “Pacchetto Igiene”: il 
Regolamento 2073/05 e l’attività di audit 

ASS 4 Regione Friuli VG, 
Udine 1 giorno 

28/02/2007 28/02/2007 
Corso di 

formazione 
(16 ECM) 

Progettazione, implementazione e 
valutazione dei sistemi di autocontrollo 

igienico-sanitario nelle imprese alimentari e 
mangimistiche 

Istituto Zooprofilattico 
Sperimentale delle Venezie, 

Legnaro (Pd) 
1 giorno 

13/03/2007 15/03/2007 
Corso di 

formazione 
(24 ECM) 

L’audit dei sistemi di gestione della 
sicurezza alimentare nelle imprese 

alimentari e mangimistiche 
IZSVe, Legnaro (Pd) 3 giorni 

15/03/2007 31/12/2007 
Corso di 

formazione 
(4 ECM) 

Sicurezza alimentare e Servizi Veterinari: 
nuovi riferimenti normativi e rinnovati 

approcci metodologico-organizzativi nel 
controllo ufficiale 

Azienda ULSS 3 Regione 
Veneto, Marostica (Vi) 1 giorno 

22/03/2007 22/03/2007 Corso di 
formazione 

Progettazione, implementazione e 
valutazione dei sistemi di autocontrollo 

igienico-sanitario nelle imprese alimentari e 
mangimistiche 

IZSVe, Legnaro (Pd) 1 giorno 

18/04/2007 20/04/2007 Corso di 
formazione 

L’audit dei sistemi di gestione della 
sicurezza alimentare nelle imprese 

alimentari e mangimistiche 
IZSVe, Legnaro (Pd) 3 giorni 

10/05/2007 10/05/2007 
Corso di 

formazione 
(15 ECM) 

L’audit dei sistemi di autocontrollo igienico-
sanitario secondo la nuova legislazione 

alimentare 
Azienda ULSS 6 Regione 

Veneto, Vicenza 1 giorno 

04/06/2007 27/09/2007 
Corso di 

formazione 
(41 ECM) 

Aspetti applicativi del “Pacchetto Igiene”: 
attività di controllo ufficiale e 

semplificazione 
ASS 4 Regione Friuli VG, 

Udine 3 giorni 

08/06/2007 09/06/2007 
Corso di 

formazione 
(12 ECM) 

L’applicazione del “pacchetto igiene” ed il 
controllo ufficiale. La metodologia dell’audit 

Azienda USL 2 Regione 
Toscana, Lucca 2 giorni 

21/09/2007 21/09/2007 Corso di 
formazione 

Il veterinario aziendale per la sicurezza 
alimentare e l’epidemiosorveglianza 

AIVeMP (Associazione Italiana 
Veterinaria di Medicina 

Pubblica), Cremona 
0:45 ore 

16/10/2007 16/10/2007 Corso di 
formazione 

Progettazione, implementazione e 
valutazione dei sistemi di autocontrollo 

igienico-sanitario nelle imprese alimentari e 
mangimistiche 

IZSVe, Legnaro (Pd) 1 giorno 

20/10/2007 20/10/2007 Convegno Convegno sul “Moscardino di Caorle” Confcommercio ASCOM, 
Caorle (Ve) 

0,25 
giorni 

24/10/2007 24/11/2007 
Corso di 

formazione 
(15 ECM) 

Progettazione, implementazione e 
valutazione dei sistemi di autocontrollo 
igienico-sanitario; l’audit dei sistemi di 

gestione della sicurezza alimentare nelle 
imprese alimentari e mangimistiche 

ASL 5 Regione Sardegna, 
Oristano 8 giorni 

14/11/2007 14/11/2007 Corso di 
formazione 

L’impostazione del sistema di autocontrollo 
igienico-sanitario e l’organizzazione dei 

controlli ufficiali nelle imprese alimentari alla 
luce del pacchetto igiene 

Istituto Zooprofilattico 
Sperimentale delle Venezie, 

San Bonifacio (Vr) 
1 giorno 

15/11/2007 15/11/2007 
Corso di 

formazione 
(7 ECM) 

L’impostazione del sistema di autocontrollo 
igienico-sanitario e l’organizzazione dei 

controlli ufficiali nelle imprese alimentari alla 
luce del pacchetto igiene 

Istituto Zooprofilattico 
Sperimentale delle Venezie, 

Marghera (Ve) 
1 giorno 

29/11/2007 31/11/2007 Corso di 
formazione 

L’audit dei sistemi di gestione della 
sicurezza alimentare nelle imprese 

alimentari e mangimistiche 
IZSVe, Legnaro (Pd) 3 giorni 
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Data inizio Data fine Tipologia 
di evento Titolo evento (docente) Ente organizzatore e sede 

dell’evento Durata 

11/12/2007 11/12/2007 Corso di 
formazione 

L’impostazione del sistema di autocontrollo 
igienico-sanitario e l’organizzazione dei 

controlli ufficiali nelle imprese alimentari alla 
luce del pacchetto igiene 

Istituto Zooprofilattico 
Sperimentale delle Venezie, 

Marghera (Ve) 
1 giorno 

23/01/2008 23/01/2008 Corso di 
formazione 

Progettazione, implementazione e 
valutazione dei sistemi di autocontrollo 

igienico-sanitario nelle imprese alimentari e 
mangimistiche 

IZSVe, Legnaro (Pd) 1 giorno 

06/02/2008 06/02/2008 
Corso di 

formazione 
(1 ECM) 

I criteri microbiologici applicabili ai prodotti 
alimentari 

Istituto Zooprofilattico 
Sperimentale delle Venezie, 

Thiene (Vi) 
0:45 ore 

13/02/2008 22/02/2008 Corso di 
formazione 

L’attività di “Audit” nell’ambito del controllo 
ufficiale 

Servizio Veterinario della 
Provincia Autonoma di 

Bolzano, Bolzano 
4 giorni 

20/02/2008 20/02/2008 Corso di 
formazione 

I criteri microbiologici applicabili ai prodotti 
alimentari 

Istituto Zooprofilattico 
Sperimentale delle Venezie, 

Marghera (Ve) 
1 giorno 

26/02/2008 26/02/2008 
Corso di 

formazione 
(8 ECM) 

Il sistema di autocontrollo igienico-sanitario 
e l’organizzazione dei controlli ufficiali nelle 
imprese alimentari alla luce del Pacchetto 

Igiene 

Istituto Zooprofilattico 
Sperimentale delle Venezie, 

Pordenone 
7:45 ore 

02/04/2008 02/04/2008 Corso di 
formazione 

L’impostazione del sistema di autocontrollo 
igienico-sanitario e l’organizzazione dei 

controlli ufficiali nelle imprese alimentari alla 
luce del pacchetto igiene 

Istituto Zooprofilattico 
Sperimentale delle Venezie, 

San Donà di Piave (Ve) 
1 giorno 

14/04/2008 14/04/2008 Corso di 
formazione 

HACCP: Corso avanzato con esercitazioni 
su casi pratici 

Istituto Zooprofilattico 
Sperimentale delle Venezie, 

San Donà di Piave (Ve) 
1 giorno 

29/04/2008 29/04/2008 
Corso di 

formazione 
(2 ECM) 

Qualità e sicurezza: normativa e 
applicazioni nell’Istituto Zooprofilattico 

Sperimentale delle Venezie 
IZSVe, Legnaro (Pd) 3,5 ore 

08/05/2008 08/05/2008 Corso di 
formazione Legislazione alimentare: introduzione 

Istituto Zooprofilattico 
Sperimentale delle Venezie, 

San Donà di Piave (Ve) 
1 giorno 

13/05/2008 18/11/2008 
Corso di 

formazione 
(8 ECM) 

Normativa, metodi e tecniche di controllo 
ufficiale inerenti il servizio di igiene degli 

alimenti di origine animale 
Azienda ULSS 15 Regione 

Veneto, Camposampiero (Pd) 4 ore 

15/05/2008 15/05/2008 
Corso di 

formazione 
(6 ECM) 

Percorso di formazione alla certificazione 
del Servizio Igiene degli Alimenti di Origine 

Animale 
Azienda ULSS 6 Regione 

Veneto, Vicenza 3:15 ore 

10/06/2008 12/06/2008 
Corso di 

formazione 
(46 ECM) 

L’audit dei sistemi di gestione della 
sicurezza alimentare nelle imprese 

alimentari e mangimistiche 
Istituto Zooprofilattico 

Sperimentale delle Venezie, 
Pasian di Prato (Ud) 

23:15 ore 

19/06/2008 11/07/2008 Docenza a 
contratto 

L’attività di audit nell’ambito dei controlli 
ufficiali 

Scuola di Ispezione Alimenti di 
Origine Animale – 

Università di Sassari, Sassari 
5 giorni 

23/06/2008 25/06/2008 
Corso di 

formazione 
(46 ECM) 

L’audit dei sistemi di gestione della 
sicurezza alimentare nelle imprese 

alimentari e mangimistiche 
Istituto Zooprofilattico 

Sperimentale delle Venezie, 
Pasian di Prato (Ud) 

23:15 ore 

16/07/2008 16/07/2008 Corso di 
formazione 

Valorizzazione delle piccole realtà 
produttive in ambito locale Agenfor Veneto, Vidor (Tv) 2 ore 

16/07/2008 16/07/2008 Corso di 
formazione 

Valorizzazione delle piccole realtà 
produttive in ambito locale 

Agenfor Veneto, Segusino 
(Tv) 2 ore 

23/07/2008 23/07/2008 Corso di 
formazione 

Valorizzazione delle piccole realtà 
produttive in ambito locale 

Agenfor Veneto, 
Valdobbiadene (Tv) 2 ore 

16/09/2008 16/09/2008 Convegno Valorizzazione delle produzioni locali Azienda ULSS 8 Regione 
Veneto, Possagno (Tv) 2,5 ore 

23/09/2008 23/09/2008 Convegno Valorizzazione delle produzioni locali 
Azienda ULSS 8 Regione 

Veneto, Caerano San Marco 
(Tv) 

2,5 ore 

30/09/2008 30/09/2008 
Corso di 

formazione 
(10 ECM) 

Approfondimento dei requisiti della norma 
UNI EN ISO 9001:2000: realizzazione del 

prodotto, misurazioni, analisi e 
miglioramento – DO, Check & Act 

IZSVe, Legnaro (Pd) 1 giorno 

07/10/2008 28/10/2008 
Corso di 

formazione 
(14 ECM) 

Organizzazione dei controlli ufficiali nel 
nuovo panorama normativo – Strumenti di 

verifica nelle imprese alimentari 
Azienda Provinciale per i 
Servizi Sanitari, Trento 17:15 ore 

09/10/2008 09/10/2008 Corso di 
formazione 

Approfondimento dei requisiti della norma 
UNI EN ISO 9001:2000: realizzazione del 

prodotto, misurazioni, analisi e 
miglioramento – DO, Check & Act 

IZSVe, Legnaro (Pd) 7:45 ore 
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Data inizio Data fine Tipologia 
di evento Titolo evento (docente) Ente organizzatore e sede 

dell’evento Durata 

10/10/2008 10/10/2008 
Corso di 

formazione 
(2 ECM) 

La filiera latte: dall’allevamento alla tavola ASS 4 Regione Friuli VG, 
Udine 1 ora 

14/10/2008 04/11/2008 
Corso di 

formazione 
(14 ECM) 

Organizzazione dei controlli ufficiali nel 
nuovo panorama normativo – Strumenti di 

verifica nelle imprese alimentari 
Azienda Provinciale per i 
Servizi Sanitari, Trento 17:15 ore 

20/10/2008 22/10/2008 Corso di 
formazione 

Modalità di applicazione dei Regolamenti 
CE in tema di sicurezza alimentare 

Azienda ULSS 12 Regione 
Veneto, Venezia 5:45 ore 

19/11/2008 19/11/2008 Corso di 
formazione 

Valorizzazione delle piccole realtà 
produttive in ambito locale 

Agenfor Veneto, Crespano del 
Grappa (Tv) 2 ore 

26/11/2008 26/11/2008 Corso di 
formazione 

Valorizzazione delle piccole realtà 
produttive in ambito locale 

Agenfor Veneto, Pederobba 
(Tv) 2 ore 

27/11/2008 27/11/2008 
Corso di 

formazione 
(3 ECM) 

Determinazione dell’attività dell’acqua e del 
pH negli alimenti IZSVe, Legnaro (Pd) 1,5 ore 

02/12/2008 02/12/2008 
Corso di 

formazione 
(8 ECM) 

HACCP: Corso avanzato con esercitazioni 
su casi pratici 

Istituto Zooprofilattico 
Sperimentale delle Venezie, 

Cordenons (Pn) 
1 giorno 

03/12/2008 03/12/2008 Corso di 
formazione 

Valorizzazione delle piccole realtà 
produttive in ambito locale Agenfor Veneto, Fonte (Tv) 2 ore 

10/12/2008 10/12/2008 Corso di 
formazione 

Valorizzazione delle piccole realtà 
produttive in ambito locale 

Agenfor Veneto, Montebelluna 
(Tv) 2 ore 

18/12/2008 18/12/2008 
Corso di 

formazione 
(8 ECM) 

Registrazione delle imprese alimentari e 
controllo ufficiale in materia di alimenti: 

aspetti normativi e applicativi 
Azienda ULSS 7 Regione 

Veneto, Pieve di Soligo (Tv) 4 ore 

13/01/2009 13/01/2009 
Corso di 

formazione 
(7 ECM) 

Progettazione, implementazione e 
valutazione dei sistemi di autocontrollo 

igienico-sanitario nelle imprese alimentari e 
mangimistiche 

IZSVe, Legnaro (Pd) 1 giorno 

20/01/2009 22/01/2009 
Corso di 

formazione 
(32 ECM) 

L’audit dei sistemi di gestione della 
sicurezza alimentare nelle imprese 

alimentari e mangimistiche 
IZSVe, Legnaro (Pd) 3 giorni 

27/01/2009 27/01/2009 Corso di 
formazione 

Determinazione dell’attività dell’acqua e del 
pH negli alimenti IZSVe, Legnaro (Pd) 1,5 ore 

05/02/2009 09/07/2009 
Corso di 

formazione 
(7 ECM) 

Sicurezza alimentare e Servizi Veterinari: 
nuovi riferimenti normativi e rinnovati 

approcci metodologico-organizzativi nel 
controllo ufficiale 

Azienda ULSS 3 Regione 
Veneto, Marostica (Vi) 4 giorni 

13/02/2009 13/02/2009 
Corso di 

formazione 
(2 ECM) 

La filiera latte: dall’allevamento alla tavola ASS 4 Regione Friuli VG, 
Udine 1 ora 

18/02/2009 18/02/2009 
Corso di 

formazione 
(4 ECM) 

Progettazione, implementazione e 
valutazione dei sistemi di autocontrollo 

igienico-sanitario nelle imprese alimentari e 
mangimistiche 

ASL 5 Regione Sardegna, 
Oristano 1 giorno 

19/02/2009 21/02/2009 
Corso di 

formazione 
(12 ECM) 

L’audit dei sistemi di gestione della 
sicurezza alimentare nelle imprese 

alimentari e mangimistiche 
ASL 5 Regione Sardegna, 

Oristano 3 giorni 

04/03/2009 04/03/2009 Corso di 
formazione 

Corso di abilitazione del personale per la 
prova Trichinella IZSVe, Legnaro (Pd) 0,5 giorni 

25/03/2009 25/03/2009 Corso di 
formazione 

L’impostazione del sistema di autocontrollo 
igienico-sanitario e l’organizzazione dei 

controlli ufficiali nelle imprese alimentari alla 
luce del pacchetto igiene 

ASL 8 Regione Sardegna, 
Cagliari 1 giorno 

26/03/2009 28/03/2009 Corso di 
formazione 

L’audit dei sistemi di gestione della 
sicurezza alimentare nelle imprese 

alimentari e mangimistiche 
ASL 8 Regione Sardegna, 

Cagliari 3 giorni 

07/04/2009 07/04/2009 
Corso di 

formazione 
(7 ECM) 

L’impostazione del sistema di autocontrollo 
igienico-sanitario e l’organizzazione dei 

controlli ufficiali nelle imprese alimentari alla 
luce del pacchetto igiene 

IZSVe, Legnaro (Pd) 1 giorno 

15/04/2009 23/04/2009 Corso di 
formazione 

L’attività di auditor nell’ambito del controllo 
ufficiale ASL BZ, Bolzano 4 giorni 

29/04/2009 29/04/2009 Corso di 
formazione Legislazione alimentare: introduzione IZSVe, Legnaro (Pd) 1 giorno 

04/05/2009 04/05/2009 
Corso di 

formazione 
(8 ECM) 

HACCP: Corso avanzato con esercitazioni 
su casi pratici 

Istituto Zooprofilattico 
Sperimentale delle Venezie, 

San Bonifacio (Vr) 
1 giorno 

07/05/2009 07/05/2009 
Corso di 

formazione 
(9 ECM) 

BPA e audit in applicazione del 
Regolamento 183/2005/CE 

ASS 4 Regione Friuli VG, 
Udine 4:30 ore 

25/05/2009 25/05/2009 Corso di 
formazione 

Valorizzazione delle piccole realtà 
produttive in ambito locale 

Azienda ULSS 8 Regione 
Veneto, Altivole (Tv) 2 ore 
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09/06/2009 09/06/2009 Corso di 

formazione 
Valorizzazione delle piccole realtà 

produttive in ambito locale 
Azienda ULSS 8 Regione 

Veneto, Vedelago (Tv) 2 ore 

23/06/2009 23/06/2009 
Corso di 

formazione 
(2 ECM) 

Qualità e sicurezza: normativa e 
applicazioni nell’Istituto Zooprofilattico 

Sperimentale delle Venezie 
IZSVe, Legnaro (Pd) 1 ora 

01/07/2009 01/07/2009 Corso di 
formazione 

Pacchetto Igiene e sicurezza alimentare: 
generalità 

Veneto Agricoltura, Legnaro 
(Pd) 4 ore 

22/10/2009 22/10/2009 Convegno 
(3 ECM) 

Le piccole produzioni locali in Veneto. Dal 
campo alla tavola per la via più breve 

Azienda ULSS 7 Regione 
Veneto, Pieve di Soligo (Tv) 1,5 ore 

29/10/2009 29/10/2009 Corso di 
formazione 

Autocontrollo…perché è necessario 
parlarne ancora! 

Ordine Medici Veterinari 
Salerno, Eboli (Sa) 2 giorni 

04/11/2009 04/11/2009 Corso di 
formazione Food Safety and HACCP Systems 

Joint WHO/Mediterranean 
Zoonoses Control Programme 

– Ce.R.S.Al, Orvieto (Pg) 
4 ore 

05/11/2009 05/11/2009 Corso di 
formazione 

L’impostazione del sistema di autocontrollo 
igienico-sanitario e l’organizzazione dei 

controlli ufficiali nelle imprese alimentari alla 
luce del pacchetto igiene 

IZSVe, Legnaro (Pd) 1 giorno 

12/11/2009 12/11/2009 Corso di 
formazione 

Ristorazione moderna e sicurezza 
alimentare: aspetti pratico-applicativi del 

controllo ufficiale 
Azienda USL 2 Regione 

Toscana, Lucca 4 ore 

02/12/2009 02/12/2009 Corso di 
formazione 

HACCP: Corso avanzato con esercitazioni 
su casi pratici IZSVe, Legnaro (Pd) 1 giorno 

17/12/2009 17/12/2009 Corso di 
formazione Legislazione alimentare: introduzione IZSVe, Legnaro (Pd) 1 giorno 

22/01/2010 06/02/2010 Corso di 
formazione 

L’audit dei sistemi di gestione della 
sicurezza alimentare nelle imprese 

alimentari e mangimistiche 
ASL Sassari, Sassari 4 giorni 

(32 ore) 
25/01/2010 25/01/2010 Corso di 

formazione 
Gli strumenti e i metodi del controllo ufficiale 

ai sensi del Regolamento CE 882/2004 
ASL Gorizia e ASL Udine, 

Gorizia 1 giorno 
02/03/2010 02/03/2010 Convegno 

(2 ECM) 
Il packaging alimentare: novità per la 

sicurezza del consumatore IZS Venezie, Lazise (Vr) 0,5 gg. 
05/03/2010 05/03/2010 Convegno Alla riscoperta dei sapori della tradizione Comune di Valdobbiadene, 

Valdobbiadene (Tv) 2 ore 

01/04/2010 01/04/2010 Corso di 
formazione 

L’impostazione del sistema di autocontrollo 
igienico-sanitario e l’organizzazione dei 

controlli ufficiali nelle imprese alimentari alla 
luce del pacchetto igiene 

IZSVe, Legnaro (Pd) 1 giorno 

20/04/2010 20/04/2010 Corso di 
formazione 

Strengthening Food Control Institutions in 
Albania IZSVe, Legnaro (Pd) 2 ore 

29/04/2010 29/04/2010 Corso di 
formazione 

HACCP: Corso avanzato con esercitazioni 
su casi pratici IZSVe, Legnaro (Pd) 1 giorno 

17/05/2010 17/05/2010 Corso di 
formazione 

IZSVe e il sistema italiano di salute pubblica 
(Technical Assistance on Animal 

Husbandry) 
IZSVe, Legnaro (Pd) 2 ore 

26/05/2010 26/05/2010 Convegno Il mercato agroalimentare trentino e le 
certificazioni 

CSQA – Fondazione Mach, 
San Michele all’Adige (Tn) 0,5 gg. 

22/06/2010 01/07/2010 
Corso di 

formazione 
(15 ECM) 

Il sistema di controllo tramite audit ASL 17, Conselve (Pd) 16 ore (4 
x 0,5 gg) 

23/06/2010 23/06/2010 Corso di 
formazione 

Le buone prassi di igiene nelle Piccole 
Produzioni Locali 

Dieffe scarl (per ASL 8), 
Vedelago (Tv) 3 ore 

05/07/2010 05/07/2010 Corso di 
formazione 

La semplificazione dell’autocontrollo per le 
microimprese alimentari 

Istituto Zooprofilattico 
Sperimentale delle Venezie, 

San Donà di Piave (Ve) 
3 ore 

07/07/2010 07/07/2010 Corso di 
formazione 

La semplificazione dell’autocontrollo per le 
microimprese alimentari 

Istituto Zooprofilattico 
Sperimentale delle Venezie, 

San Donà di Piave (Ve) 
3 ore 

16/09/2010 16/09/2010 Corso di 
formazione 

La semplificazione dell’autocontrollo per le 
microimprese alimentari 

Istituto Zooprofilattico 
Sperimentale delle Venezie, 

San Donà di Piave (Ve) 
3 ore 

22/09/2010 01/10/2010 Corso di 
formazione 

Tecniche di Audit dei Sistemi di 
Autocontrollo 

UniSS, Scuola di 
Specializzazione in Ispezione 

degli Alimenti di Origine 
animale, Sassari 

40 ore (6 
gg.) 

12/10/2010 12/10/2010 Corso di 
formazione 

Le buone prassi di igiene nelle Piccole 
Produzioni Locali 

Dieffe scarl (per ASL 8), 
Pederobba (Tv) 3 ore 

14/10/2010 14/10/2010 
Corso di 

formazione 
(2 ECM) 

La rintracciabilità e la gestione delle allerte 
in campo alimentare e mangimistico: 

fondamenti normativi e aspetti operativi 
AULSS 3, Marostica (Vi) 1 giorno 

(7 ore) 
28/10/2010 28/10/2010 Corso di 

formazione Applied Food Safety and HACCP Principles WHO Europe, Lepsa 
(Romania) 1 giorno 



MODULO B – Curriculum vitae Andrea Cereser 
Aggiornato al 24.04.2024 

240424 - CV dettagliato ancer firmato Pagina 9 di 15 
  

 

Data inizio Data fine Tipologia 
di evento Titolo evento (docente) Ente organizzatore e sede 

dell’evento Durata 
11/11/2010 11/11/2010 Corso di 

formazione 
HACCP: Corso avanzato con esercitazioni 

su casi pratici Gesco Scarl, Cesena (Fc) 1 giorno 
(7 ore) 

02/12/2010 02/12/2010 
Corso di 

formazione 
(16 ECM) 

HACCP: Corso avanzato con esercitazioni 
su casi pratici 

Istituto Zooprofilattico 
Sperimentale delle Venezie, 

Cordenons (Pn) 
1 giorno 

14/12/2010 14/12/2010 Corso di 
formazione 

La mozzarella di bufala: dal bianco e nero al 
technicolor 

Ordine dei Medici Veterinari 
della provincia di Salerno, 

Eboli (Sa) 
1 giorno 

21/02/2011 22/02/2011 Corso di 
formazione 

Linee guida per gli audit dei sistemi di 
gestione per la qualità secondo la norma 

UNI EN ISO 19011:2003 
Istituto Zooprofilattico 

Sperimentale delle Venezie, 
Cordenons (Pn) 

2 giorni 
(16 ore) 

08/03/2011 05/04/2011 Corso di 
formazione 

L’impostazione del sistema di autocontrollo 
igienico-sanitario nel settore ittico alla luce 

del pacchetto igiene 
Iceberg Srl, Oderzo (TV) 4 giorni 

(16 ore) 
11/03/2011 11/03/2011 Convegno Tutela ambientale, salvaguardia dei territori: 

priorità in Sanità Pubblica Veterinaria SIVeMP, Folgaria (TN) 3 ore 

13/03/2011 13/03/2011 Convegno Il miele nelle piccole produzioni locali 
Consorzio Apicoltori 

Pordenone 
Pordenone (PN) 

1 ora 

15/03/2011 15/03/2011 Corso di 
formazione 

Sistemi di autocontrollo igienico-sanitari 
nelle imprese alimentari e mangimistiche ASL Nuoro, Nuoro 1 giorno 

(8 ore) 
16/03/2011 16/03/2011 Corso di 

formazione 
Sistemi di autocontrollo igienico-sanitari 
nelle imprese alimentari e mangimistiche ASL Nuoro, Nuoro 1 giorno 

(8 ore) 
01/04/2011 01/04/2011 Ciclo di 

lezioni 
Buone Pratiche di Allevamento e Buone 

Pratiche Veterinarie 
Scuola di Specializzazione in 
Sanità Animale Allevamento e 

Produzioni – Parma (PR) 
2 giorni 
(8 ore) 

15/04/2011 15/04/2011 Corso di 
formazione 

Qualità e sicurezza: normativa e 
applicazioni nell’Istituto Zooprofilattico 

Sperimentale delle Venezie 
IZSVe, Legnaro (Pd) 1 giorno 

(8 ore) 

27/04/2011 27/04/2011 Ciclo di 
lezioni ISO 22000 – Sicurezza e igiene alimentare 

Fondazione di Casa di Carità 
Arti e Mestieri Onlus 
Pove del Grappa (VI) 

1 giorno 
(8 ore) 

04/05/2011 04/05/2011 Lezione L’autocontrollo igienico-sanitario nelle 
macellerie 

Associazione Macellai di 
Venezia – Venezia 3 ore 

14/05/2011 14/05/2011 Corso di 
formazione 

La qualificazione del veterinario trentino per 
supportare l’azienda zootecnica alla luce 

della nuova normativa europea 
Istituto Zooprofilattico 

Sperimentale delle Venezie 
Trento 

3 ore 

18/05/2011 18/05/2011 Lezione L’autocontrollo igienico-sanitario nelle 
macellerie 

Associazione Macellai di 
Venezia – Venezia 4 ore 

19/05/2011 19/05/2011 Lezione 
Norme volontarie e gestione qualità come 

supporto per il rispetto della normativa 
cogente in ambito di sicurezza alimentare 

Scuola di Specializzazione in 
Ispezione degli Alimenti di 
O.A. – Ozzano Emilia (BO) 

2 ore 

26/05/2011 26/05/2011 Corso di 
formazione HACCP e autocontrollo igienico-sanitario 

ICEA Istituto Certificazione 
Etica Ambientale – Rovolon 

(PD) 
4 ore 

27/05/2011 27/05/2011 Corso di 
formazione 

I sistemi di autocontrollo nelle imprese 
alimentari alla luce del pacchetto igiene 

Messer Italia SpA 
Settimo Torinese (TO) 

1 giorno 
(8 ore) 

15/06/2011 15/06/2011 Convegno La Ricerca Corrente nel 2010 nell’IZSVe IZSVe, Legnaro (Pd) 1 giorno 
(8 ore) 

30/06/2011 30/06/2011 Corso di 
formazione 

Applicazione della DGRV 2280/2010: 
produzione e vendita di carni avicunicole, 

carni trasformate, confetture, succhi di 
frutta, sciroppi, sottoaceti, farine, conserve 

vegetali, funghi e vegetali essiccati 

Istituto Zooprofilattico 
Sperimentale delle Venezie 

Legnaro (Pd) 
1 giorno 
(8 ore) 

11/07/2011 11/07/2011 Seminario La semplificazione dell’autocontrollo per le 
microimprese alimentari 

Regione Veneto 
Venezia 3 ore 

28/07/2011 28/07/2011 Corso di 
formazione 

Applicazione della DGRV 2280/2010: 
produzione e vendita di carni avicunicole, 

carni trasformate, confetture, succhi di 
frutta, sciroppi, sottoaceti, farine, conserve 

vegetali, funghi e vegetali essiccati 
IZSVe, Legnaro (Pd) 1 giorno 

(8 ore) 

14/09/2011 23/09/2011 Corso di 
formazione 

Tecniche di Audit dei Sistemi di 
Autocontrollo 

UniSS, Scuola di 
Specializzazione in Ispezione 

degli Alimenti di Origine 
animale – Sassari 

6 giorni 
(40 ore) 

13/10/2011 14/10/2011 Corso di 
formazione Sicurezza alimentare e “Pacchetto Igiene” IGEA Srl 

Sant’Onofrio (VV) 8 ore 
18/10/2011 18/10/2011 Corso di 

formazione 
Il sistema qualità secondo l’approccio per 

processi IZSVe, Legnaro (Pd) 1,5 ore 
19/10/2011 19/10/2011 Lezione Pacchetto Igiene e sicurezza alimentare: 

generalità 
Amadori 
Cesena 4 ore 

10/11/2011 18/11/2011 Corso di 
formazione 

La valutazione della soddisfazione degli 
utenti nei servizi sanitari 

ASS 6 Regione Friuli VG 
Azzano X (PN) 

4 giorni 
(16 ore) 
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14/12/2011 14/12/2011 Corso di 
formazione 

Qualità e sicurezza: normativa e 
applicazioni nell’Istituto Zooprofilattico 

Sperimentale delle Venezie 
IZSVe, Legnaro (Pd) 1 giorno 

(8 ore) 
24/11/2011 24/11/2011 Convegno I laboratori di prova alla luce delle novità 

normative e regolamentari 
AICQ Comitato Tecnico 

Laboratori – Padova 30 minuti 

24/11/2011 24/11/2011 Corso di 
formazione 

Conoscere il territorio e saper promuovere e 
valorizzare i prodotti tipici 

Doneeeuropee 
Formazione&Marketing 

Pieve di Soligo (TV) 
3 ore 

14/12/2011 14/12/2011 Corso di 
formazione Semplificazione dell’autocontrollo Azienda ULSS 10, 

Portogruaro (VE) 1 ora 

19/01/2012 20/01/2012 Corso di 
formazione 

Il controllo ufficiale su alimenti e mangimi: 
regole generali, studio e valutazione di casi 

concreti. 
ASS 2 Regione Friuli VG 

Gorizia 
2 giorni 
(16 ore) 

24/02/2012 24/02/2012 Aggiornamento Piccole Produzioni Locali (PPL) e Sicurezza 
Alimentari: le buone prassi di igiene 

Regione Veneto 
Venezia 1 ora 

29/02/2012 29/02/2012 Corso di 
formazione 

Il territorio dell’Alta Marca e le produzioni 
enogastronomiche tipiche 

Doneeeuropee 
Formazione&Marketing 

Vittorio Veneto (TV) 
3 ore 

02/03/2012 12/12/2012 Corso di 
formazione Audit trail: percorso formativo per auditor IZSVe, Legnaro (Pd) 3 giorni 

16 ore 
19/03/2012 19/03/2012 Convegno 

L’autocontrollo nelle piccole e medie 
imprese alimentari: un nuovo approccio 

operativo 
IZSVe e Regione Veneto 

Verona 1 ora 

21/03/2012 21/03/2012 Corso di 
formazione Valutazione del rischio alimentare nelle PPL 

Società Italiana di Sanità 
Pubblica Veterinaria 

Milano 
2 ore 

22/03/2012 22/03/2012 Corso di 
formazione Valutazione del rischio alimentare nelle PPL 

Società Italiana di Sanità 
Pubblica Veterinaria 

Brescia 
2 ore 

03/04/2012 03/04/2012 Corso di 
formazione 

Gestione e promozione dell’azienda 
agrituristica 

Doneeeuropee 
Formazione&Marketing 
Borso del Grappa (TV) 

3 ore 

04/04/2012 04/04/2012 Corso di 
formazione 

Il sistema qualità secondo l’approccio per 
processi IZSVe, Legnaro (Pd) 1,5 ore 

18/04/2012 18/04/2012 Corso di 
formazione 

Creare rete per una buona promozione 
enogastronomica 

Doneeeuropee 
Formazione&Marketing 

Farra di Soligo (TV) 
3 ore 

20/04/2012 25/05/2012 Corso di 
formazione 

L’audit dei sistemi di gestione della 
sicurezza alimentare nelle imprese 

alimentari 
ULSS 5 Regione Veneto 

Lonigo (VI) 12 ore 

10/05/2012 13/06/2012 Corso di 
formazione 

Progettazione, implementazione e 
valutazione dei sistemi di autocontrollo 

igienico-sanitario nelle imprese alimentari e 
mangimistiche. Audit 

Regione Friuli Venezia Giulia 
Udine 

4 giorni 
(32 ore) 

21/05/2012 21/05/2012 Seminario HACCP e piccole imprese Confartigianato provinciale di 
Venezia – Marcon (VE) 1 ora 

22/05/2012 22/05/2012 Lezione Pacchetto Igiene e sicurezza alimentare: 
generalità 

Amadori 
Cesena 4 ore 

23/05/2012 23/05/2012 Seminario Vincoli normativi, sanitari, soluzioni per la 
valorizzazione delle piccole produzioni 

Veneto Agricoltura, Vegal 
Portogruaro (VE) 0,5 ore 

12/06/2012 12/06/2012 Corso di 
formazione 

Principali caratteristiche del turismo rurale 
nell’area dell’Alta Marca Trevigiana 

Doneeeuropee 
Formazione&Marketing 

Follina (TV) 
3 ore 

14/06/2012 29/11/2012 Corso di 
formazione 

Qualità è … fare bene semplicemente le 
cose giuste 

ASS 3 Regione Friuli VG 
Tolmezzo (UD) 

5 giorni 
(22 ore) 

29/06/2012 29/06/2012 Corso di 
formazione Gli Audit interni dell’Autorità Competente Ministero della Salute – IZSVe 

Legnaro (PD) 2 ore 

31/07/2012 02/08/2012 Training L’autocontrollo negli stabilimenti di 
depurazione dei molluschi bivalvi 

Organizzazione Mondiale della 
Sanità 

Butrinti – Albania 
15 ore 

05/09/2012 14/09/2012 Corso di 
formazione 

Tecniche di Audit dei Sistemi di 
Autocontrollo 

UniSS, Scuola di 
Specializzazione in Ispezione 

degli Alimenti di Origine 
animale – Sassari 

6 giorni 
(40 ore) 

26/09/2012 26/09/2012 Corso di 
formazione La qualità in ambito amministrativo IZSVe, Legnaro (Pd) 2 ore 

28/09/2012 28/09/2012 Aggiornamento PPL – La gestione del campionamento nei 
prodotti a base di carne e nei vegetali 

Regione Veneto 
Venezia 1 ora 

12/10/2012 12/10/2012 Corso di 
formazione Gli Audit interni dell’Autorità Competente Ministero della Salute – IZSVe 

Roma 2 ore 
21/10/2012 21/10/2012 Convegno L’importanza del pane nella nutrizione: 

qualità e processi produttivi 
Confartigianato 

Fossalta di Piave (Ve) 0,5 ore 
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23/10/2012 23/10/2012 Corso di 
formazione 

La semplificazione dell’autocontrollo nelle 
microimprese alimentare: un manuale 

uguale per tutti? 
IZSVe, Legnaro (Pd) 1 giorno 

13/11/2012 13/11/2012 Corso di 
formazione Gli Audit interni dell’Autorità Competente Ministero della Salute – IZSVe 

Portici (NA) 2 ore 

21/11/2012 21/11/2012 Corso di 
formazione La qualità in ambito amministrativo 

Istituto Zooprofilattico 
Sperimentale delle Venezie 

Legnaro (Pd) 
2 ore 

05/12/2012 05/12/2012 Seminario Sanità, Igiene e Tecnologia nella filiera-
lattiero-casearia” 

Università degli Studi di Napoli 
Napoli 4 ore 

04/09/2013 13/09/2013 Corso di 
formazione 

Tecniche di Audit dei Sistemi di 
Autocontrollo 

UniSS, Scuola di 
Specializzazione in Ispezione 
Alimenti di Origine Animale – 

Sassari 
6 giorni 
(40 ore) 

02/04/2015 03/04/2015 Corso di 
formazione 

Tecniche di Audit dei Sistemi di 
Autocontrollo 

UniSS, Master in “Sicurezza 
Alimentare e Certificazione dei 

Prodotti di Origine Animale” 
2 giorni 
(12 ore) 

04/09/2016 17/09/2016 Corso di 
formazione 

Tecniche di Audit dei Sistemi di 
Autocontrollo 

UniSS, Scuola di 
Specializzazione in Ispezione 
degli Alimenti O.A. – Sassari 

3 giorni 
(24 ore) 

06/09/2017 08/09/2017 Corso di 
formazione 

Tecniche di Audit dei Sistemi di 
Autocontrollo 

UniSS, Scuola di 
Specializzazione in Ispezione 
degli Alimenti O.A. – Sassari 

3 giorni 
(24 ore) 

06/09/2018 21/09/2018 Corso di 
formazione 

Tecniche di Audit dei Sistemi di 
Autocontrollo 

UniSS, Scuola di 
Specializzazione in Ispezione 
degli Alimenti O.A. – Sassari 

6 giorni 
(48 ore) 

18/09/2019 27/09/2019 Corso di 
formazione 

Tecniche di Audit dei Sistemi di 
Autocontrollo 

UniSS, Scuola di 
Specializzazione in Ispezione 
degli Alimenti O.A. – Sassari 

6 giorni 
(48 ore) 

04/09/2020 01/10/2020 Corso di 
formazione 

Tecniche di Audit dei Sistemi di 
Autocontrollo 

UniSS, Scuola di 
Specializzazione in Ispezione 
degli Alimenti O.A. – Sassari 

6 giorni 
(48 ore) 

01/09/2021 30/09/2021 Corso di 
formazione 

Tecniche di Audit dei Sistemi di 
Autocontrollo 

UniSS, Scuola di 
Specializzazione in Ispezione 
degli Alimenti O.A. – Sassari 

6 giorni 
(48 ore) 

17/11/2022 16/12/2022 Corso di 
formazione 

Tecniche di Audit dei Sistemi di 
Autocontrollo 

UniSS, Scuola di 
Specializzazione in Ispezione 
degli Alimenti O.A. – Sassari 

6 giorni 
(48 ore) 

21/10/2023 21/10/2023 
Evento 

formativo 
(6 ECM) 

Sicurezza e igiene alimentari, nutrizione e/o 
patologie correlate 

Società Italiana di Sanità 
Pubblica Veterinaria (IZSLER) 

– Milano 
2 ore 

18/10/2023 01/12/2023 Corso di 
formazione 

Tecniche di Audit dei Sistemi di 
Autocontrollo 

UniSS, Scuola di 
Specializzazione in Ispezione 
degli Alimenti O.A. – Sassari 

6 giorni 
(48 ore) 

22/02/2024 22/02/2024 Corso di 
formazione 

Corso per addetti alla manipolazione 
alimentare del Settore Primario 

Confagricoltura Treviso 
Villorba (Tv) 3 ore 

29/02/2024 29/02/2024 Corso di 
formazione 

Corso per addetti alla manipolazione 
alimentare del Settore Primario 

Confagricoltura Treviso 
Villorba (Tv) 3 ore 

05/04/2024 12/04/2024 
Corso di 

formazione 
(38,4 ECM) 

La valutazione del Piano di Autocontrollo 
delle imprese alimentari 

Azienda ULSS 4 Veneto 
Orientale – San Donà di Piave 

(Ve) 

3 giorni 
(24 ore) 

18/04/2024 18/04/2024 Lezione Il Sistema di Gestione della Sicurezza 
Alimentare nelle piccole imprese 

IILA Organizzazione 
Internazionale Italo – Latino 

Americana – Montevideo (UR) 
2 ore 

 
*** 

SCHEDA D2 – ESPERIENZE FORMATIVE E PROFESSIONALI (Formazione continua) 
 

Data inizio Data fine Tipologia 
di evento Titolo evento (discente) Ente organizzatore e sede 

dell’evento Durata 

18/05/1995 27/05/1995 Corso di 
formazione 

Metodi di allevamento e loro influenza sulla 
qualità della carne di coniglio 

Istituto Zooprofilattico 
Sperimentale della Lombardia 

e dell'Emilia, Brescia 
47 ore 

01/10/1995 31/10/1995 Corso di 
formazione Alimentazione della vacca da latte 

Azienda Agraria Sperimentale 
“Vittorio Tadini”, Gariga di 

Podenzano (Pc) 
32 ore 

01/10/1995 01/10/1995 Convegno Convegno “Dal parto alla gravidanza: 
periodo di scelte importanti per il buiatra” Cremona Fiere, Cremona 1 giorno 

31/01/1996 31/01/1996 Corso di 
formazione 

La sicurezza nel laboratorio di analisi in 
accordo al D. Lgs. N. 626/94 Segreteria Simposi, Cremona 1 giorno 
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21/03/1996 21/03/1996 Convegno 
Convegno “Certificazione di sistema qualità 

e di prodotto alimentare: politica del 
C.S.Q.A. ed esperienze nel settore 

agroalimentare” 
C.S.Q.A., Thiene (Vi) 1 giorno 

28/03/1996 28/03/1996 Corso di 
formazione 

Aspetti pratici igienico-microbiologici per 
l’autocontrollo da parte dei servizi veterinari Segreteria Simposi, Cremona 0,5 giorni 

28/03/1996 28/03/1996 Convegno 
Convegno “Il controllo sanitario di processo 
della filiera lattiero-casearia. Un impegno 

comune per produttori e Servizi Veterinari” 
Mo.Ed.Co., Cremona 0,5 giorni 

29/03/1996 15/06/1996 Corso di 
formazione 

Diritto tecnica e controllo dei prodotti 
alimentari 

I.F.N.E. (Istituto Formazione 
Nord Est) 120 ore 

29/03/1996 29/03/1996 Convegno 
Convegno “Proposte per il miglioramento 

delle condizioni igieniche nell’industria 
alimentare” 

Mo.Ed.Co., Cremona 0,5 giorni 

06/05/1996 06/05/1996 Corso di 
formazione 

Guida alla stesura del documento di analisi 
HACCP ed alla compilazione del piano di 

autocontrollo nell’industria lattiero-casearia 
Segreteria Simposi, Milano 1 giorno 

24/05/1996 25/05/1996 Convegno Convegno nazionale “Ispezione degli 
alimenti alle soglie del terzo millennio” 

A.I.V.I. Associazione Italiana 
Veterinari Igienisti, Tirrenia 

(Pi) 
2 giorni 

28/05/1996 28/05/1996 Corso di 
formazione 

Applicazione del metodo HACCP nelle 
industrie alimentari 

A.I.C.Q. – Settore Alimentare, 
Assago (Mi) 16 ore 

01/09/1996 31/10/1996 Corso di 
formazione 

Aspetti igienico sanitari dei prodotti 
alimentari di origine animale: 

dall’autocontrollo alla certificazione di 
qualità 

S.I.Ve.L.P. 12 ore 

11/10/1996 11/10/1996 Corso di 
formazione 

Il rischio chimico negli ambienti di lavoro: 
identificazione, misurazione, valutazione, 

prevenzione e protezione 
Regione Emilia-Romagna, 

ASL Modena, Modena 1 giorno 

21/10/1996 22/10/1996 Seminario Seminario “Presentazione ed 
approfondimento delle norme ISO 9000” 

AICQ Triveneto, Marghera 
(Ve) 2 giorni 

04/03/1997 04/03/1997 Convegno 
Convegno “Innovazione di prodotto e di 

processi per il futuro dell’industria 
alimentare” 

A.L.S.P.A. (Associazione 
Laureati in Scienze delle 
Preparazioni Alimentari), 

Udine 
0,5 giorni 

19/03/1997 19/03/1997 Convegno Convegno “L’autocontrollo nelle piccole e 
medie imprese della filiera delle carni” Mo.Ed.Co., Cremona 1 giorno 

11/04/1997 12/04/1997 Congresso European Beef Congress European Quality Beef, 
Venezia 2 giorni 

06/05/1997 06/05/1997 Corso di 
formazione 

Conferenza nazionale “I rischi microbiologici 
del 2000 nel settore alimentare” 

Scuola di Specializzazione in 
Chimica e Tecnologia 
Alimentare di Bologna, 

Bologna 
1 giorno 

01/11/1997 30/11/1998 Corso di 
formazione 

Corso annuale di Perfezionamento 
“Produzioni animali ed alimenti derivati: 

controllo delle filiere a garanzia del 
consumatore” 

UniPR – Facoltà di Medicina 
Veterinaria - Istituto di 

Ispezione degli alimenti di 
origine animale, Parma 

1 anno 

23/03/1998 28/03/1998 Corso di 
formazione 

Corso di Formazione per Valutatori di 
Sistemi Qualità ("Corso delle 40 ore") 

AICQ - Associazione Triveneta 
per la Qualità e Treviso 

Tecnologia, Treviso 
40 ore 

13/11/1998 14/11/1998 Corso di 
formazione Incontro di “Veterinaria pratica” 

Veterinary Practice in Farm 
Animals, Salsomaggiore 

Terme (Pr) 
2 giorni 

01/02/2000 30/11/2000 Corso di 
formazione 

Corso "Esperto Sistemi Qualità - Quality 
System Manager" 

AICQ - Associazione Triveneta 
per la Qualità e Treviso 

Tecnologia, Treviso 
448 ore 

17/05/2000 17/05/2000 Convegno Convegno nazionale A.I.C.Q. (Associazione 
Italiana Cultura Qualità) 

A.I.C.Q. (Associazione Italiana 
Cultura Qualità), Bologna 1 giorno 

12/09/2000 12/09/2000 Corso di 
formazione La comunicazione in aula CSQA, Thiene (Vi) 1 giorno 

24/10/2000 24/10/2000 Convegno Convegno “Organismi geneticamente 
modificati e certificazione di prodotto” CSQA, Verona 1 giorno 

28/10/2000 29/10/2000 Corso di 
formazione 

Incontri “Benessere animale” e 
“Aggiornamenti legislativi uso farmaci” 

Ordine dei Veterinari della 
provincia di Venezia, Mestre 

(Ve) 
2 giorni 

01/11/2000 30/11/2000 Corso di 
formazione Corso per “Valutatore di carcasse bovine” 

M.I.P.A.F. (Ministero delle 
Politiche Agricole e Forestali), 

Paese (Tv) 
30 ore 

16/11/2000 16/11/2000 Corso di 
formazione 

Corso “Certificazione di prodotto nella filiera 
agroalimentare: come predisporre un 

disciplinare tecnico” 
CSQA, Thiene (Vi) 1 giorno 
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05/12/2000 05/12/2000 Convegno 
Convegno “Sistema qualità nell’azienda 

zootecnica – Linee guida della norma UNI 
EN ISO 9001” 

Veneto Agricoltura, Legnaro 
(Pd) 1 giorno 

30/01/2001 30/01/2001 Corso di 
formazione Giornata di formazione “La comunicazione” CSQA, Thiene (Vi) 1 giorno 

02/03/2001 02/03/2001 Convegno Convegno “Aggiornamenti in nutrizione e 
patologia del coniglio” 

Eli Lilly Italia SpA, Legnaro 
(Pd) 1 giorno 

19/04/2001 20/04/2001 Corso di 
formazione 

Corso “Vision 2000: l’approccio per processi 
e la conduzione delle verifiche ispettive” CSQA, Thiene (Vi) 2 giorni 

23/05/2001 23/05/2001 Convegno Convegno “Paste farcite, prodotti a base di 
carne e sicurezza del consumatore” 

Azienda U.L.S.S. 21, 
Bovolone (Vr) 1 giorno 

01/06/2001 03/06/2001 Congresso Congresso Nazionale Multisala SIVAR 
SIVAR (Società Italiana 
Veterinari per Animali da 

Reddito), Cremona 
3 giorni 

15/06/2001 15/06/2001 Convegno 
Convegno “Le encefalopatie degli animali 

da reddito come problema di sanità 
pubblica: malattie come molte, un incubo o 

insegnamento per il futuro?” 
Servizio veterinario provinciale 
di Bolzano, Bressanone (Bz) 1 giorno 

16/06/2001 16/06/2001 Tavola 
rotonda 

Tavola rotonda “Struzzi, canguri, alligatori: 
verso nuove frontiere nelle carni alternative” 

Scuola di specializzazione in 
Ispezione degli alimenti di 
origine animale di Padova, 

Trento 
1 giorno 

07/11/2001 07/11/2001 Seminario Seminario “Etichettatura delle carni” CSQA, Verona 1 giorno 
30/11/2001 30/11/2001 Corso di 

formazione 
Giornata di studio “Escherichia coli O157 e 

altri E. coli enteroemorragici (EHEC)” 
Istituto Zooprofilattico 

Sperimentale delle Venezie, 
Legnaro (Pd) 

1 giorno 

31/01/2002 01/02/2002 Corso di 
formazione 

Corso “Criteri per un approccio efficace ed 
omogeneo alle valutazioni di conformità alla 

norma UNI EN ISO 9001:2000” 
CSQA, Thiene (Vi) 2 giorni 

15/06/2002 15/06/2002 Corso di 
formazione 

Workshop “Qualità e salubrità dei prodotti 
dell’alveare” 

Servizio veterinario provinciale 
di Bolzano, Bressanone (Bz) 1 giorno 

26/10/2002 26/10/2002 Tavola 
rotonda 

Tavola rotonda “Uova e ovoprodotti: 
produzione, tecnologia e igiene” 

Scuola di specializzazione in 
Ispezione degli alimenti di 
origine animale di Padova, 

Conegliano (Tv) 
1 giorno 

24/05/2003 25/03/2003 Corso di 
formazione 

Corso “L’adeguatezza del giudizio, 
elemento fondamentale per 

l’armonizzazione dell’attività di verifica” 
CSQA, Thiene (Vi) 2 giorni 

06/06/2003 08/06/2003 Convegno 
(10 ECM) 

Convegno Nazionale A.I.V.I. (Associazione 
Italiana Veterinari Igienisti) 

A.I.V.I. (Associazione Italiana 
Veterinari Igienisti), 
Montesilvano (Pe) 

3 giorni 

28/06/2003 28/06/2003 Convegno 
Conferenza “Aggiornamenti specialistici sul 

ruolo di Mycobacterium nell’igiene degli 
alimenti” 

Scuola di specializzazione in 
Ispezione degli alimenti di 
origine animale di Padova, 

Cison di Valmarino (Tv) 
1 giorno 

04/07/2003 05/07/2003 Corso di 
formazione 

Workshop “Biotossine algali: 
approfondimento della tematica con 

particolare attenzione alle implicazioni 
igienico-sanitarie” 

Scuola di specializzazione in 
Ispezione degli alimenti di 
origine animale di Padova, 

Cesenatico (Rn) 
2 giorni 

08/07/2003 08/07/2003 Corso di 
formazione 

La formazione continua: i protagonisti della 
qualità nel programma ECM 

F.I.S.M. (Federazione delle 
Società Medico-Scientifiche 

Italiane), Verona 
1 giorno 

26/03/2004 26/03/2004 
Corso di 

formazione 
(8 ECM) 

Corso “L’autocontrollo nelle industrie 
agroalimentari” 

A.I.Ve.M.P. (Associazione 
Italiana Veterinari di Medicina 

Pubblica), Cremona 
1 giorno 

21/05/2004 21/05/2004 
Corso di 

formazione 
(10 ECM) 

Aggiornamento in medicina su chirurgia, 
benessere animale ed allevamento animali 

da reddito 
SIVAR (Società Italiana 
Veterinari per Animali da 

Reddito), Cremona 
1 giorno 

22/05/2004 22/05/2004 
Corso di 

formazione 
(4 ECM) 

Aggiornamento in medicina su chirurgia, 
benessere animale ed allevamento animali 

da reddito 
SIVAR (Società Italiana 
Veterinari per Animali da 

Reddito), Cremona 
1 giorno 

18/05/2005 18/05/2005 Corso di 
formazione 

Incontro formativo “Il nuovo pacchetto 
igiene: i regolamenti 852/04, 853/04, 

854/04, 882/04” organizzato da Veneto 
Agricoltura e tenutosi a Legnaro (Pd) 

Direzione Regionale per la 
Prevenzione, Regione Veneto, 

Legnaro (Pd) 
0,5 giorni 

11/10/2005 11/10/2005 Corso di 
formazione Formazione IZILAB: Generale IZSVe, Legnaro (Pd) 1 giorno 

28/11/2005 28/11/2005 Corso di 
formazione Incontro formativo “Il Bilancio Sociale” IZSVe, Legnaro (Pd) 1 giorno 

02/12/2005 02/12/2005 
Corso di 

formazione 
(5 ECM) 

Normativa comunitaria sulla sicurezza 
alimentare e professione veterinaria: 

prospettive e cambiamenti 
IZSVe, Legnaro (Pd) 1 giorno 
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05/12/2005 05/12/2005 
Corso di 

formazione 
(5 ECM) 

Comunicazione del rischio nell’ambito della 
sicurezza alimentare IZSVe, Legnaro (Pd) 1 giorno 

12/12/2005 12/12/2005 
Corso di 

formazione 
(5 ECM) 

Apparecchiature: riferibilità delle misure IZSVe, Legnaro (Pd) 1 giorno 

19/01/2006 19/01/2006 
Corso di 

formazione 
(5 ECM) 

Assicurazione qualità dei risultati IZSVe, Legnaro (Pd) 1 giorno 

22/03/2006 22/03/2006 Corso di 
formazione Corso “Privacy” IZSVe, Legnaro (Pd) 1 giorno 

03/05/2006 03/05/2006 Corso di 
formazione “626 – Piano emergenze” IZSVe, Legnaro (Pd) 1 giorno 

04/05/2006 04/05/2006 Seminario 
Seminario “Strumenti finalizzati alla 

gestione della sicurezza alimentare con 
riferimento alla norma ISO 22000:2005” 

A.I.C.Q. (Associazione Italiana 
Cultura Qualità), Mestre (Ve) 1 giorno 

24/05/2006 24/05/2006 Corso di 
formazione 

Utilizzo dei circuiti interlaboratorio per 
l’assicurazione qualità dei risultati delle 

prove di microbiologia degli alimenti 
IZSVe, Legnaro (Pd) 1 giorno 

08/06/2006 08/06/2006 
Corso di 

formazione 
(3 ECM) 

Requisiti generali per la competenza dei 
laboratori di prova e di taratura: norma 

europea UNI CEI EN ISO/IEC 17025:2005 
IZSVe, Legnaro (Pd) 1 giorno 

25/09/2006 26/09/2006 
Corso di 

formazione 
(9 ECM) 

Analisi del rischio: introduzione alla 
Valutazione del Rischio IZSVe, Legnaro (Pd) 2 giorni 

02/10/2006 10/10/2006 
Corso di 

formazione 
(18 ECM) 

Le responsabilità: penale, civile e 
amministrativa professionale dei dirigenti 
sanitari nella pubblica amministrazione 

IZSVe, Legnaro (Pd) 2 giorni 

13/11/2006 14/11/2006 
Corso di 

formazione 
(13 ECM) 

Lo sviluppo della motivazione personale e 
professionale IZSVe, Legnaro (Pd) 2 giorni 

17/11/2006 17/11/2006 
Corso di 

formazione 
(9 ECM) 

Gestione delle emergenze sanitarie IZSVe, Legnaro (Pd) 1 giorno 

13/02/2007 13/02/2007 Corso di 
formazione 

Requisiti generali per la competenza dei 
laboratori di prova: Norma UNI CEI ISO/EN 

17025:2005 
IZSVe, Legnaro (Pd) 1 giorno 

20/03/2007 20/03/2007 Corso di 
formazione Aspetti gestionali del sistema qualità IZSVe, Legnaro (Pd) 1 giorno 

04/04/2007 04/04/2007 Corso di 
formazione Aspetti tecnici del sistema qualità IZSVe, Legnaro (Pd) 1 giorno 

11/04/2007 12/04/2007 
Corso di 

formazione 
(19 ECM) 

Corso di qualifica per audit interni nei 
laboratori di prova IZSVe, Legnaro (Pd) 2 giorni 

17/05/2007 18/05/2007 
Corso di 

formazione 
(4 ECM) 

IV Workshop nazionale “Sistema di 
sorveglianza delle infezioni enteriche” 

Istituto Zooprofilattico 
Sperimentale Lazio Toscana, 

Roma 
2 giorni 

25/06/2007 29/06/2007 Corso di 
formazione Auditing HACCP Systems 

European Commission – 
Health & Consumer Protection 

Directorate-General 
5 giorni 

20/09/2007 22/09/2007 Corso di 
formazione 

Il Veterinario Aziendale per la sicurezza 
alimentare e l’epidemiosorveglianza 

SIVAR (Società Italiana 
Veterinari per Animali da 

Reddito), Cremona 
1 giorno 

07/02/2008 07/02/2008 Corso di 
formazione 

Aggiornamenti sulla metodologia di calcolo 
dell’incertezza di misura in microbiologia IZSVe, Legnaro (Pd) 1 giorno 

04/06/2008 05/06/2008 
Corso di 

formazione 
(22 ECM) 

La presentazione efficace: parlare in 
pubblico IZSVe, Legnaro (Pd) 2 giorni 

10/09/2008 10/09/2008 
Corso di 

formazione 
(3 ECM) 

La firma elettronica: normativa e 
applicazioni nell'Istituto Zooprofilattico 

Sperimentale delle Venezie 
IZSVe, Legnaro (Pd) 1 giorno 

01/10/2008 01/10/2008 
Corso di 

formazione 
(7 ECM) 

Il sistema di valutazione come 
miglioramento delle competenze 

manageriali 
IZSVe, Legnaro (Pd) 1 giorno 

01/04/2009 02/04/2009 Congresso Third International Conference on active 
and intelligent packaging 

Campden BRI 
Chipping Campden (UK) 2 giorni 

21/04/2009 21/04/2009 Corso di 
formazione Analisi sensoriale Veneto Agricoltura 

Thiene (Vi) 1 giorno 
19/05/2009 19/05/2009 Convegno Piano Sicurezza Alimentare 2005-2007: 

Giornata Conclusiva 
UPSAIA Regione Veneto 

Venezia 0,5 giorni 

30/09/2009 02/10/2009 Congresso 
8th International Symposium on 

Epidemiology and Control of Foodborne 
Pathogens in Pork 

Safe Pork 3 giorni 
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13/11/2009 13/11/2009 
Corso di 

formazione 
(8 ECM) 

Gestione delle emergenze veterinarie: il 
ruolo dei laboratori diagnostici IZSVe, Legnaro (Pd) 1 giorno 

27/01/2010 16/04/2010 Corso di 
formazione 

Corso di lingua inglese di gruppo - livello 
advanced 

Sogetest - IZSVe 
Legnaro (Pd) 30 ore 

24/05/2010 26/05/2010 Corso di 
formazione 

La norma ISO 17025: lettura critica dei 
requisiti IZSVe, Legnaro (Pd) 2 giorni 

28/06/2010 28/06/2010 
Corso di 

formazione 
(7 ECM) 

Il processo di conferma metrologica IZSVe, Legnaro (Pd) 1 giorno 

22/10/2010 22/10/2010 Congresso L'accreditamento per la sicurezza 
alimentare e la salute 

Istituto Zooprofilattico 
Sperimentale della Sicilia 

Palermo 
1 giorno 

26/10/2010 29/10/2010 
Corso di 

formazione 
(21 ECM) 

Linee guida per gli audit di gestione della 
qualità secondo la norma UNI EN ISO 

19011:2003 
IZSVe, Legnaro (Pd) 2 giorni 

10/11/2010 10/11/2010 
Corso di 

formazione 
(8 ECM) 

Disinformazione alimentare: la risposta del 
legislatore IZSVe, Legnaro (Pd) 1 giorno 

17/11/2010 17/11/2010 
Corso di 

formazione 
(4 ECM) 

Dinamiche delle flore batteriche in latte 
crudo e in prodotti lattiero-caseari IZSVe, Legnaro (Pd) 0,5 gg. 

18/11/2010 18/11/2010 
Corso di 

formazione 
(10 ECM) 

Il controllo di processo nel laboratorio di 
prova IZSVe, Legnaro (Pd) 1 giorno 

26/11/2010 26/11/2010 
Corso di 

formazione 
(8 ECM) 

Buone pratiche di igiene: la valutazione 
dell'idoneità al contatto con gli alimenti dei 

materiali di packaging 
IZSVe, Legnaro (Pd) 1 giorno 

30/11/2010 30/11/2010 
Corso di 

formazione 
(9 ECM) 

La rabbia silvestre: situazione 
epidemiologica e gestione dell’emergenza IZSVe, Legnaro (Pd) 1 giorno 

20/12/2010 20/12/2010 
Corso di 

formazione 
(8 ECM) 

La validazione dei metodi di prova IZSVe, Legnaro (Pd) 1 giorno 

31/01/2011 31/01/2011 Workshop Qualità nei laboratori AICQ Comitato Tecnico 
Laboratori – Legnaro (PD) 4 ore 

04/02/2011 04/02/2011 Convegno 
(3 ECM) Alimenti di tutti i colori Associazione Giovanni 

Vincenzi 5 ore 
18/04/2011 18/04/2011 Workshop Qualità nei laboratori AICQ Comitato Tecnico 

Laboratori – Legnaro (PD) 4 ore 
03/05/2011 03/05/2011 Corso di 

formazione 
Motivazione e sensibilità a "operare in 

sicurezza" IZSVe, Legnaro (Pd) 1 giorno 
11/05/2011 16/05/2011 Corso di 

formazione 
Normativa in materia di sicurezza sul lavoro 

– Dirigenti IZSVe, Legnaro (Pd) 2 giorni 
14/06/2011 14/06/2011 Convegno Ricerca, innovazione, competitività: le sfide 

dell'Industria alimentare italiana al 2030 
Federalimentare 

Roma 4 ore 
20/06/2011 20/06/2011 Convegno Innovative research for the Food Sector Università di Bologna 

Bologna 4 ore 

15/11/2011 16/11/2011 Corso di 
formazione 

Le disposizioni in materia di sicurezza 
alimentare applicate ai Laboratori 

Accreditati 
Accredia, ISS 

Roma 2 giorni  

21/02/2013 21/02/2013 Corso di 
formazione 

Il codice dell’amministrazione digitale: 
novità, prospettive e opportunità IZSVe, Legnaro (Pd) 0,5 giorni 

12/04/2012 12/04/2012 Corso di 
formazione 

Teorie del processo decisionale nella 
professione del medico veterinario IZSVe, Legnaro (Pd) 1 giorno 

19/06/2012 20/06/2012 Convegno Food Safety Management 2012 Campden BRI 
Chipping Campden (UK) 2 giorni 

26/07/2023 26/07/2023 Corso FAD 
(10,5 ECM) 

L’attività di ricerca corrente in IZSVe. 
Progetti conclusi nel 2022, finanziati da 

Ministero della Salute 
IZSVe, Legnaro (Pd) 2 giorni 

15/07/2024 01/08/2024 Corso FAD 
(ECM) 

Escherichia coli produtttore di Shiga tossina 
(STEC): approccio One Health nella 

gestione del rischio clinico ed epidemico 

ISS – Istituto Superiore di 
Sanità, Roma 16 ore 

23/10/2023 23/10/2023 Corso FAD 
(9 ECM) 

Esportare negli USA: requisiti e obblighi 
normativi IZSVe, Legnaro (Pd) 1 giorno 

 




























